HiPP Specialni kojenecka/Specialna dojéenska vyziva Comfort - pfi nadymani, kolice' a zacpé/pri nadiivani, kolike a zapche

Nové receptura/Receptiira

Tendl

0Od narozeni/
narodenia

Slozeni/Zlozenie: Rostlinné/Rastlinné oleje s beta-]iuaImitétem[paImitétom‘ (olej z palmovjch jader/jadier, palmovy olej, fepkovy/repkovy olej,slunecnicovy/sinecnicovy olef), mal-

todextrin/, 1in, laktoza, hy
orthofosforecné/orthofosforecnej, emulg
draselny, ole)e s obsahem/obsahom LCP

Lactobacill

/i
a bilkovina mlécné syrovatky/bielkovina mliecnej srvatky, skrob, vidknina (ﬁalaktooligosacharidy 2laktzy), vapenaté soli kyseliny
tor: estery mono-a diglrcerldﬂ mastnych kyselin s kyselinou c1trénovou/d\%lyceri
(rybi olej, rostlinnyjrastlinny olej z Mortierella alpina{ hydroxid draselny; chlorid hofecnatj/horecnaty, cholin/cholin, hydroxid sodny, L-

lov mastnjch kyselin s kyselinou citronovou, chlorid

-fenylalaninfenylalanin, L-tyrosin/tyrosin, vitamin C, L-trgptofan/trrp(ofén, taurin/taurin, inositol, uhlicitan vaienaty', vitamin E, siran zeleznaty, L-karnitin/karnitin, pfirodni kultury

mlécného kvasen/prirodné kultdry miiecneho kvasenia
min A, siran médnaty/mednaty, vitamin B2, vitamin

L us fermentum hereditum®’, niacin/niacin, kyselin: I zineCnatyzino
B1, wztamin B6,, jodid draselny, Isiran manganaty, kyselina listova, vitamin K, vitamin D, selenan sodny; biotin/biotin, vitamin B12.

yselina pantothenova/pantothenova, oxid zinecnaty/zinocnaty, vita-

fso $pecidlnou Struktiirou, *LCP-

P 4

"tuky se specidlni f
CE()]/' 5716

¢ mastné kyseliny s dlouhym fetézcem/dihym retazcom, *Lactobacillus fermentum
BEZ LEPKU/BEZGLUTENOVY. (dle/podla zakona)

Navod k pripravé/na pripravu: Dodriujte presne navod na pfipravu mlécné kojenecké vyivy i uvedena doporuceni. Nesprévnd piigrava by mohla vést k ohrozeni zdravi

Vaseho ditéte, nap. narustem nezédoucich zarodkd. Proto pfipravujte vyzivu pred kazdjm krmenim Cerstvou a ihned podavejte. Nespotfel
nepouzivete. Lahev a v§echnyg'\leji soucésti vidy peclivé vymyjte. Otevieny obal ihned po o

enim ihned p \ ovanou Cast pripravené vyzivy znovu
debrani vyjrobku dobre uzavrete, uchovavejte v suchu a pfi teploté max. 25 °C. Spotre-

b(ufte do 3 tydnii po otevreni. Neohfivejte vyzivu v mikrovinné troubé (nebezpeci oparent)./Dodrzujte presne navod na Fripravy mliecnej dojcenskej vyzivy ako aj uvedené
o

dpordcania. Nesprévna priprava by mohla viest k ohrozeniu zdravia Vasho diefata, napr. narastom nefiaducich zérodkov. v
aihned'podavajte. Nespotrebovan( cast mliecnej dojcenskej vyzivy znovu nepouzivajte. Flasu a vietky jej sticasti vidy dokladne vmere. Otvoreny of

reto pripravujte Vyzivu Ered kazdym krmenim Cerstvi
al ihned'po odobrati vyrobku

dobre uzatvorte, uchovavajte v suchu a pri teplote max. 25° C. Spotrebujte do 3 tyzdnov po otvoreni. Nezohrievajte vyzivu v mikrovinnej riire (nebezpecenstvo popilenia).

Pitnou vodu pred kazdou
pripravou Cerstve prevarte
anechte zchladnout/Pitnd
vodu pred kazdou pripravou
prevarime a nechame
ochladit na teplotu cca.
40az50°C.

E— Lahey uzavrete a diikladné
‘) protrepte/FlaSu uzavrite
Red

2a

adokladne pretrepte.

Bs

2/3 pripravené vody nalijte
2 Z‘J ) 3; dollgh\%/pfrljpravean vody

nalejte do flase.

Pridejte zbytek vody a di- z
is] {Z“ 14 .-' ! Ero¥fepte/l’¥ida'te
z0statok vody a dokladne

kladné

pretrepte.

B— Odmeérku lehce  naplite
a0pacnou stranou noze za-
, rovnejte, Mnozstyi dle tabul-

ky pridejte do [ahve/Odmer-
ki zlahka naplite a opacnou

stranou  noza  zarovnajte.
Mnoistvo podfa tabulky pri-
dajte do flae.

Nechte zchladnout na vhod-
nou teplotu k pitf (cca 37°C)/
Nechajte ochladit na teplotu
vhodnti na pitie (cca 37°C).
Provéfte/Preverte teplotu!

9

*Aby nedoslo k poskozent prirodnich kultur mlécného kvasent (Laktobacily), nepreléveje vyrobek pili horkou vodou. Aby nedoslo k poskodeniu prirodnjch kultir mliecneho kvasenia (Laktobacily), nezalievajte vjrobok prili hordicou vodou.

Suroviny poutité pro vjrobu mohou ﬂvﬁsobovat prirozené barevné variace vjrob
Mnoistvi/Mnoistvo a davkovani/

ité pre vjrobu mozu spdsobovat prirodzené farebné varidcie vjrobku

avkovanie: Mnozstvi napoje mize byt rozdilné na zaklade individudlnich potreb. Doporucené mnozstvi napoje a pocet lahvi na

den jsou pouze orientaCni. Pouzivejte prosim pfilozenou odmerku./Mnozstvo napoja moze byt rozdielne na zaklade individudlnych potrieb. Odporucené mnoistvo
napojaa pocet flias na def st len orientacné. Pouivajte prosim prilozend odmerku.

Vék/Vek Pocet lahvi/den | MnoZstvi pfipravené/ Na jednu davku potrebujete/potrebujete
Pocet fliad/deft | Mnozstvo pripravenej [Mnostyi prevarené pitné/Mnoz-]  Pocet odmérek/odmeriek
vyzivy, ml stvo prevarenej pitnej vody, ml
1.- 2. tyden*/tyzden* 57 70 60 2
3.- 4. tyden/tyiden 57 100 90 3
5. - 6. tyden/tyzden 5-6 135 120 4
7.- 8. tyden/tyzden 5 170 150 5
3. - 4. mésic/mesiac 5 200 180 6
od uk. 4 mésice/mesiaca*™ 5 235 210 7

“pokud lékaF nestanovi jinak. ** Od ukonceného 4. mésice miizete po dohodé s Iékafem zacit uvadét prikrmy. Kojenci potfebuji cca 5 jidel za den. S kazdym nové pfidanym piikrmem mjfadé jedno

jidio v lahvi,/ *pokial lekar nestanovi inak. ** Od ukonceného 4. mesiaca veku dietata mozete po dohode s lekarom zacat uvadzat prikrmy. Dojéata potrebuj cca 5 jedal za den. S kaz

pridanym jedlom v skle alebo kasou odpada jedno jedlo vo flasi.

lym novym

Duilezité upozornéni/Déleité upozornenie:

+ Kojeni je pro Vae dité to nejlepsi. Pokud budete chtit I)ouiit specialni kojeneckou

vjzivy, poradte se prosim s lékarem nebo osobou kvalifikovanou v oblasti vyzivy,

farmacie nebo péce o matku a dite.

+ Specialni koieneckou vyiivu podavejte pouze na doporuceni léekare a pod

I¢ékafskym dohledem (potravina urcend pro 2vIastn lékafske ﬁEeI().

+ Specialni kojeneckd vg'iiva HiPP Comfort je potravina pro zviastni lékafske tcely

vhodni k dietetické Ié¢bé nadmani, koliky'a za'cpK v kojeneckém véku a muze byt

pod lékafskym dohledem podavana od narozeni jako vylucna vyiva, stejné jako od

ukonceného 6. mésice véku v ramgi smiené stra\g.

+ Specialni kojenecka vyziva HiPP Comfort je vhodnai pro déti ohrozené alergii Poradte

se se svym lekafem.

+ Nepoutiveje pfi stavajici alergii na bilkoviny kravského mléka nebo pfi podezfeni na

tuto alergii.

+Sespecialni kty'eneckou vyzivou HiPP Comfort by se mélo Vase dité po nékolika dnech

citit Iépe. Pokud by se zlepseni nedostavilo, Eora te se opétovné se svjm Iekarem.

+ Stejné jako matefské mléko obsahuji take kojenecke vyzivy sacharidK, keeré jsou

dlezitou soucasti v’iivK deti. Casty nebo trvalj kontakt 2ubd se sacharidy mie

g)l'lsoblr vanik zubniho kazu. Krmte proto své dité plynule, nenechavejte ho z lahve
louho pit a naucte ho co nejdrive pit z hmecku.

+ Nevhodné k parenteralnimu uziti.

Venujte pozornost vyvazené stravé a zivotnimu stylu Vaseho ditéte.

+ Dojcenie je pre Vase dieta to najlepsie. Pokial budete chiet poutit $pecialnu

dojcensku vyzivu, poradte sa prosim s lekarom alebo osobou kvalifikovanou

v oblasti vyzivy, farmacie alebo starostlivosti o matku a dieta.

+ Specialnu dojcensku vyzivu iodévajte len na odpordcanie lekara a rod

lekarskym dohfadom (dieteticka potravina na osobitné medicinske tcely).

+ Specidlna dojcenska vyiva HiPP Comfort je dietetické potravina na osobitné medicinske

Ucely vhodné na dietetickd liecbu naddvania, koliky' a zapchY v dojcenskom veku a moze

blt' pod lekarskym dohfadom podavana od narodenia ako vyluéna vyziva, rovnako ako od

ukonceného 6. mesiaca veku v ramci zmieSanej stravy.

+ Specidina dol(éenské vyziva HiPP Comfort je vhodna aj pre deti ohrozené alergiou Poradte

sasosvojim lekdrom. ~ o ) )

nNep(l)uu_vaJte pri existujicej alergii na bielkoviny kravského mlieka alebo pri podozrent na

tito alergiu.

+ S0 $pecidinou dojcenskou vyzivou HiPP Comfort by sa malo Vase dieta po niekolkjch

ditoch it lepsie. Ak by sa zlepsenie nedostavilo, poradte sa optovne so svojim lekdrom.

+ Rovnako ako materské mliekg obsahuji tiez dojcenske V{')iivy sacharidy, ktoré s

doleitou sicastou v'iivz deti. Casty alebo trvaly kontakt zubov so sacharidmi, moze

sposobit vznik zubného kazu, Kimte preto svoje dieta plynule, nenechavajte ho z flase
lho ﬁit’ anaucte ho co najskor pit z pohara.

+ Nevhodné na parenteralne pouzitie.

Venujte pozornost vyvézenej strave a zdravému spésobu Vasho dietata.

v pripadech 3mésicni koliky zpiisobené laktozou /pripadoch 3mesacnej koliky spdsobenej laktozou




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


